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中食协2018天博食品创意大赛“地方美食休闲化创新开发”主题赛实施方案

一、目的：

1、针对地方美食的工业化、休闲化创新开发展开研讨，顺应国家工信部“三品”战略要求，主动适应新变化，促进行业交流开发地方美食，满足消费市场多层次消费需求结构。

2、依托中国食品工业协会天博食品创意大赛活动，打造一个集创意、发布、信息交流、客户互动、企校合作、人才引进为一体的多功能平台。

3、促进校企双方食品研发人才培育，开拓大学生的自主创新能力，有效促进产学研一体化。

二、基本信息：

主办：中国食品工业协会/山东天博食品配料有限公司

承办院校：中国农业大学食品科学与营养工程学院/扬州大学旅游烹饪学院/天津科技大学食品工程与生物技术学院/江南大学食品学院/西南大学食品科学学院/四川大学轻纺与食品学院

主题方向：地方美食小吃的工业化创新开发（休闲食品方向）。

好的产品，得奖提供机会到天博工厂实践产品，做产品。

承办：中国农业大学食品科学与营养工程学院/江南大学食品学院/扬州大学旅游烹饪学院/天津科技大学食品工程与生物技术学院/西南大学食品科学学院/四川大学轻纺与食品学院

启动时间：

2017年12月19日下午于中国食品工业协会年会活动期间

三、时间安排

	序
	时间
	规划
	备注

	1
	2017年12月19日
	大赛启动
	利用协会活动平台启动

	2
	2017年12月20-30日
	大赛宣讲
	12月30号前宣讲完成

	3
	2018年2月底3月初
	计划书提报
	学院提报初筛结果

	4
	2018年3月初
	初赛评奖
	由学院组织专家教授对提报的计划书进行评选，确定12组入围作品。

	5
	2018年3月10日前
	大赛需求样品提报
	入围计划书公布后统计样品需求寄送

	6
	2018年3月10-4月20
	入围作品制作
	

	8
	2018年04月底
	半决赛
	由主办方联合休闲食品领域企业研发总监与学院专业老师共同评审12个作品，每所院校推选4个作品（最多）进行总决赛。

	9
	2018年05月中旬
	总决赛
	

	10
	2018年5月-7月
	颁奖典礼
	依托中国食品工业协会活动平台举办颁奖典礼


四、大赛宣传

2、承办院校：

食品学院学生会或各承办活动社团负责大赛的宣传工作，由于公司统一制定宣传海报，宣传素材，于宣讲活动前一周下发到院校大赛负责人，大赛负责人将海报制作后在学校宣传。

宣传方式包含但不限于以下2种：

①、利用学院楼道、食堂、宿舍楼口、图书馆、板报栏、楼梯过道等人流量大的位置粘贴海报宣传。

②、利用食品学院网络平台进行宣传如：微博、社团QQ群、微信公众平台、学院网站、学校论坛等其他网络平台进行宣传。

亦可由学生会根据大赛情况自行制作宣传素材，在网络上进行宣传。

1、协会媒体：

①、协会媒体、官网及微信平台对大赛的启动、宣讲、评奖及后期游学进行报道。

②、通过协会影响力组织大赛的启动活动平台，组织企业参与评奖及协助联系游学活动期间的工业企业参观等。
五、参赛原则

1、 创意计划书主题必须是地方家乡美食或小吃休闲化创新开发。
2、 参赛者可以是个人或团队形式参赛，团队人员不限，专业不限，鼓励跨专业、跨学院组队。
3、同一作品不可重复参与多个类似食品创意大赛，一经发现立即取消参赛资格，大赛报名负责人监督作品是否符合参赛要求，以及是否为作品方案的原创者。

4、参赛的作品必须具有创新性，参赛团队可以与教师讨论、寻求帮助，但学生应是参赛方案的主要创意者。

5、严格按照参赛计划书模板进行规范书写。

六、参赛作品基础要求：

1、创意产品概念来源要以地方特色美食小吃为基础进行创新开发。

2、作品的设计要与市售产品形成差异化，如新原料、新风味、新概念等既能吸引消费者、又能给消费者带来创新体验的地方美食产品。

3、参赛作品应按相应产品保质期要求设计制作，并符合国家规定的食用标准，安全可靠。

4、产品的创新要以市场为导向、以事实为基础，具备较强的市场需求和可规模化生产。

七、计划书要求

参赛者应在规定期限内向食品学院报名负责人提交书面的产品设计计划书。计划书模板采用公司统一模板

1.初赛计划书要求

①、计划书需具有中英文对照的题目及摘要，简要介绍创新方案，并对其创意来源、独特性以及市场和技术的可行性进行重点描述。（有历史文化背景的特色美食小吃，需重点详细阐述）

②、计划书应包括产品描述、构思、配方、天博公司产品添加的目的和方法（若不用香精则标明其他核心原料的添加方式方法和用量）、市场潜力、价格/成本、营养成分评价、制作过程、包装方法和保质期等，引用文献须加标注。

③、摘要和计划书应以11.5号宋体、1.5倍行距打印，参赛者或团队的信息如姓名、学院、班级/年级、联系方式（电话及电子邮件地址）应另页打印，不得在摘要和计划书中含有参赛者（团队）或其指导教师的信息。

2.决赛报告书要求：

①、word版本报告书格式与计划书要求相同,需含详细生产工艺、制作流程、感官评价、理化指标、消费者评测等。
②、山东天博食品配料有限公司产品用量用法等内容与报告书描述相符（如不加可省略）。另外还需2～3张高清晰产品照片、有关产品简介的幻灯片。

③、对于食用前需要特殊加工或准备的产品，参赛团队应当提供推荐食用方法，并制作相应品尝林以便产品能以最佳方式展示与品尝。
八、评选模块：

初赛：

宣讲结束后，各创作团队根据主题要求撰写计划书，在规定时间内截止，由学院安排评委对报送的计划书进行评审，推荐12份入围产品制作阶段，入围后奖励1000元作为研发经费，于半决赛提交成型作品后进行发放。

半决赛：

由山东天博组织行业客户研发负责人和协会领导与学院专业老师对入围的12份作品从作品创意、市场潜力、工业化潜力、口感风味角度进行评选，最终评选4份（根据参赛学校数量及质量确定数量，最多4份）作品，参与最终总决赛。

决赛：

由中国食品工业协会和山东天博食品配料有限公司共同组织决赛评选，邀请行业专家、食品企业研发总监共同参与评审。地点待定。

答辩人员和形式：

每所院校4个（根据参赛学校数量确定数量）入围决赛作品，每个作品派一名学生代表参加，每所高校需委派一名专业老师带领入围团队参加决赛。

着装要求：穿正装参与答辩

总决赛答辩形式：

24个作品（最多）全天评选，分上下两场，每场12个作品。赛前一天各团队抽签确定出场顺序。每个团队讲解作品创意、工艺、独特性等部分时间限时5分钟，评委问答点评环节10分钟，整体时间每个团队不超过15分钟。评分采取100分制打分制，最终得分为去掉最高分，最低分平均分为准。最终获奖作品以最终得分成绩排名依次排列。

评选标准

包括作品的概念来源、创新性、风味口感、作品商业化潜力、作品包装、宣传等因素。

评分结果作为评奖参考，经过评委讨论并确认获奖作品。

作品网络宣传成果：

各参赛团队入围后对1、“天博食品创意大赛”2、“创意作品”，制作宣传文案、海报、宣传视频等素材，利用互联网平台，如：直播平台、B站、微信、微博、博客、网站、论坛等对“天博食品创意大赛”、“创意作品”进行宣传，以及进行线下的互动宣传，形式不限。

九、奖项设置

大赛现场公布评奖结果，举行颁奖仪式，为获奖者颁发证书。

特等奖（一组）：奖励8000元+两名成员国外游学

一等奖（一组）：奖励5000元+两名成员国外游学

二等奖（二组）：奖励3000元+两名成员国外游学

三等奖（三组）：5000

优秀奖（4组）：每队奖励2000元

最佳包装设计奖（五组）：每队奖励1000元（可与其他奖项重合）

最佳团队奖一组：

获得特等奖、一等奖、二等奖、三等奖的团队有机会于暑假期间在天博实习，在专业工程师的帮助下进一步优化获奖作品。具体实习作品，由主办方于获奖后确认。

十．报名方式

请有意向者于2018年3月12日-13日将计划书（纸质版）、参赛信息登记表交于西南大学食品科学学院天博食品创意项目组（辅导员办公室215），电子版发至邮箱 3227094026@qq.com

联系人：陈老师  023—68250384
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地址：山东省济宁市任城区经济开发区海川路（272071）  电话：0537-2383811/22  传真：0537-2383833

网址：www.naturefoods.cn  邮箱：sales@naturefoods.cn

